 11-12 марта 2010 года

Сводная ведомость 1 теоретического этапа

областной олимпиады среди студентов образовательных учреждений среднего профессионального образования по специальности  260502 Технология продукции общественного питания

максимальный балл 20

	№п/п
	Шифры участников олимпиады

	
	ТП-01-ЗСГК
	ТП-02-ЗСГК
	ТП-03-ЗСГК
	ТП-04-ЗСГК
	ТП-05-ЗСГК
	ТП-06-ЗСГК
	ТП-07-ЗСГК

	1
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5

	2
	0,5
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5

	3
	0,5
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5

	4
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5

	5
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5
	0,5

	6
	0,5
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5

	7
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-

	8
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	0,5
	-

	9
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5

	10
	0,5
	-
	0,5
	0,5
	-
	0,5
	0,5

	11
	0,5
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	0,5

	12
	0,5
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5

	13
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	14
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	0,5
	0,5

	15
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	-

	16
	-
	-
	0,5
	-
	-
	-
	-

	17
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5

	18
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	-

	19
	0,5
	-
	0,5
	-
	-
	0,5
	-

	20
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-

	21
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-

	22
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	-

	23
	0,5
	0,5
	-
	0,5
	-
	-
	0,5

	24
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	-

	25
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	-

	26
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5

	27
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5
	0,5

	28
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	-
	-

	29
	-
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	-

	30
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5

	31
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	-

	32
	-
	-
	-
	-
	0,5
	-
	-

	33
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	-

	34
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	35
	-
	-
	0,5
	0,5
	-
	-
	-

	36
	0,5
	-
	-
	-
	0,5
	-
	-

	37
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-
	0,5

	38
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	39
	-
	-
	-
	-
	0,5
	-
	-

	40
	-
	-
	-
	0,5
	0,5
	0,5
	-

	Общий балл
	7
	5,5
	15,5
	15
	11,5
	8
	8,5


Сводная ведомость 2 этапа

областной олимпиады среди студентов образовательных учреждений среднего профессионального образования по специальности  260502 Технология продукции общественного питания

максимальный балл  40

	№ п/п
	Шифр участника
	Правильность выполнения расчета (10 баллов)
	Соответствие требованиям нормативно-документального оформления технологической карты (15 баллов)
	Соответствие требованиям нормативно-документального оформления калькуляционной карты (15 баллов)
	Общий балл

	1
	ТП-01-ЗСГК
	 -
	-
	-
	0

	2
	ТП-02-ЗСГК
	 -
	-
	-
	0

	3
	ТП-03-ЗСГК
	10 
	10
	10
	30

	4
	ТП-04-ЗСГК
	 -
	-
	-
	0

	5
	ТП-05-ЗСГК
	 10
	15
	15
	40

	6
	ТП-06-ЗСГК
	 -
	-
	-
	0

	7
	ТП-07-ЗСГК
	 -
	-
	-
	0


Сводная ведомость 3 этапа

областной олимпиады среди студентов образовательных учреждений среднего профессионального образования по специальности  260502 Технология продукции общественного питания

максимальный балл  40

	Номер  согласно жеребьевке
	Органолептическая оценка - 10 баллов
	Оформление конкурсного блюда  - 10 баллов
	Организация технологического процесса, рациональное использование продуктов - 10 баллов
	Организация рабочего места, правильная эксплуатации оборудования - 5 баллов
	Соблюдение правил безопасности, соблюдение санитарных норм и правил - 5 баллов
	Общий балл

	1


	5
	5
	8
	4
	4
	26

	2
	 8
	8
	8
	4
	4
	32

	3
	8 
	8
	8
	8
	4
	36

	4
	 5
	5
	6
	3
	3
	22

	5
	 8
	8
	8
	4
	4
	32

	6
	 10
	10
	10
	4
	4
	38

	7
	 10
	9
	8
	4
	4
	35


Итоговая ведомость
областной олимпиады среди студентов образовательных учреждений среднего профессионального образования по специальности  260502 "Технология продукции общественного питания"

максимальный бал - 100
	№ п/п
	Ф.И.О. участника
	Шифр участника
	1 этап Теоретический (20б)
	2 этап                      Задача (40б)
	3 этап           Практическое задание (40б)
	Общий балл

	1
	Бусырева Ирина Николаевна


	 ТП-05-ЗСГК
	 11,5
	 40
	 35,3
	86,8

	2
	Дудник Евгений Владимирович


	 ТП-07-ЗСГК
	 8,5
	 0
	 39,3
	47,8

	3
	Истомин Андрей Владиславович


	 ТП-04-ЗСГК
	 15
	 0
	 35
	50

	4
	Лиздик Мария Сергеевна


	 ТП-02-ЗСГК
	 5,5
	 0
	 31,7
	37,2

	5
	Чаркин Давид Валерьевич


	 ТП-01-ЗСГК
	 7
	 0
	 33
	40

	6
	Чащин Александр Сергеевич


	 ТП-03-ЗСГК
	 15,5
	30 
	 24,7
	72

	7
	Шемякин Сергей Викторович


	 ТП-06-ЗСГК
	 8
	0 
	 26,7
	34,7


